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Recette Les Madeleines de Loic

ﬂngrédi’ents :

<
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* 1004 de sucre

* 2 pincées de sel

* 2 oeufs
* 1 gousse de vanille fendue en deux dans la [ongueur, [es graines grattées
¢ 1004 de fam’ne

* 504 d’amandes moulues

o Yccde jaoucfre a lever

+ 100 g de fruits coupés en morceaux
) P

Recette:
1. Dans un récipient, me’[anger le beurre, le sucre et le sel aux fouet du batteur,
ajouter les oeufs et les graines de vanille et continuer de mé(anger jusqu’c‘l ce que
[a masse blanchisse.
2. Mélanger la farine, les amandes et la poudre a lever, puis incorporer le tout a [a
masse précéc[enﬁz avec les ﬁ’uits.

3. CRé}oam’r (a }m“w dans la Jo[aque a madeleines.
Cuisson :
Environ 20 minutes dans le bas du four }orécﬁauﬁé a 180°C. Retirer ensuite les

madeleines du fou, les laisser tiédir, puis les démouler sur une grille et les [aisser refroidir,

Conservation : environ 2 jours dans une boite ﬁerméu’quement fermée.

Astuce : St vous n'avez pas de moules a madeleines, vous pouvez utiliser un moule g cup

cake ou des Jaeu'tes moules en joajn’er.



